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CENTRAL DE COOPERATIVAS

AGRARIAS CAFETALERAS

COCLA LTDA. N° 281
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La CENTRAL COCLA LTDA. 281, es una cooperativa
de segundo grado, que esta integrada por 21

8% cooperativas socias de primer grado, agrupa a
3,500 familias productoras de café, cacaoy té en la

@ provincia de La Convencién de la regién Cusco. Fue
fundada el afio 1967 y ha contribuido desde

entonces al empoderamiento de sus
organizaciones para mejorar los estandares de
desarrollo socioeconémico de sus socios,
fomentando el comercio justo y el cuidado del
medio ambiente.

Quienes somos
Who are we

The CENTRAL COCLA LTDA. 281 It is a
second-degree cooperative, which is made up of 21

) first-degree. member cooperatives. It brings
“)‘q (32; together 3,500 coffee, cocoa and tea producing
N7 families in the province of “La Convencién” in the

PRODUCERS & EXPORTERS OF COFFEE

Cusco region. It was founded in 1967 and has since
contributed to the empowerment of @ its
organizations to improve the standards of
socioeconomic development of its members,
promoting fair trade and care for the environment.

Mision Mission < |

Contribuir al Desarrollo Socio-Econémico de los
socios y colaboradores, prestando servicios
competitivos y de calidad, relacionados al
procesamiento, elaboracién y comercializacion
del café, cacao y otros productos; propiciando el
desarrollo integraly la capacidad empresarial de
SuUSs organizaciones.

Contribute to the Socio-Economic Development
of partners and collaborators, providing
competitive and quality services, related to the
processing, elaboration and commercialization
of coffee, cocoa and other products; promoting
the integral development and entrepreneurial
capacity of their organizations.
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<2 Nuestro Origen Our Origin

Estamos ubicados en Perti en la parte central de We are located in Peru in the central part of South
Ameérica del Sur, nuestra zona de produccién esta America. Our production area is located in the
localizada en la parte sur del Perl en la Regién southern part of Peru in the Cusco Region, near
Cusco, muy cerca de Machu Picchu, en la provincia Machu Picchu, in the province of La Convencion at
de La Convencién en altitudes desde 1,200 a 2,200 altitudes from 1,200 to 2,200 m.a.s.L.
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x Café Verde / Green coffee

Organico / Organic: UE, NOP, JAS, Bio Suisse
Comercio Justo / Fair trade: FT, FTO, SPP
Cafés Especiales / Specialty coffees:
Microlotes / Microlots: +83 Taza / +83 cup.
Productos de
o » Cacao en Grano / Cocoa beans
ExpOrtaC|On Organico / Organic: UE, NOP, JAS, Bio Suisse
EX pO rt p I’Od u CtS Comercio Justo / Fair trade: FT, FTO, SPP
Te / Tea

Te Negro / Black tea
Te Verde / Green tea
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0 Servicios que ofrecemos
Services we offer

Asistencia técnica para manejo de la produccion
de socios

Certificacion de café y cacao bajo normas
organicas y de comercio justo

Laboratorio de Control de Calidad para Café y Cacao
para identificar perfiles por origen de produccion

Procesamiento de café pergamino para
exportacion

Exportaciéon de café verde
Servicio de tostado y envasado de café
ElVocero Cooperativo (informes asistencia técnica)

Escuela de café

» Formacién de técnicos de campo.
» Formacioén de catadores.

» Formacién de tostadores.

» Formacion de baristas.

CENTRAL DE COOPERATIVAS AGRARIAS CAFETALERAS COCLA LTDA. N° 281

Technical assistance for management of partner
production.

Certification of coffee and cocoa under organic
and fair trade standards.

Quality Control Laboratory for Coffee and Cocoa,
to identify profiles by production origin.

Processing of parchment coffee for export.
Export of green coffee.
Coffee roasting and packaging service.

The Cooperative Spokesperson (technical
assistance reports).

Coffee school.

> Training of field technicians.
> Training of tasters.

> Training of roasters.

> Barista training.
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Productos mercado nacional

Domestic market products

Desarrollamos productos agroindustriales para
generar un mayor valor agregado e incrementar la
cultura de consumo en el mercado nacional.

Café tostado en grano
Café tostado y molido
Pasta Pura de Cacao
Chocolates bitter

Miel de abeja

Cerveza artesanal con café

We develop agro-industrial products to generate
greater added value and increase the culture of
consumption in the national market.

Roasted coffee beans
Roasted and ground coffee
Pure Cocoa Paste

Bitter chocolates

Bee honey

Craft beer with coffee
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2 Nuestro equipo Our team

Somos un grupo humano comprometido con los We are a human group committed to the objectives
objetivos que nos proponemos. Aportamos nuestro we propose. We contribute our talent in each area of

talento en cada area de trabajo con mucha work with great dedication and always with a

dedlcac!on y siempre con vocacion de servicio para vocation of service for the members that make up
los socios que conforman nuestras cooperativas our member cooperatives.

socias.
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Contact Information

Oficina Principal: Planta de Procesamiento Planta Agroindustria

Av. Edgar de la Torre 1353 Quillabamba - Cusco - Peru
secretaria@cocla.pe / Secretaria Gerencia: +51 914 041 556

Contacts

Vladimir Vivanco Delgado Ana Salazar Davila Karina Laurente
Gerente General Jefe de Control de Calidad y Cafés Especiales Jefe Planta Agroindustria

gerencia@cocla.pe controldecalidad@cocla.pe agroindustria@cocla.pe
+51984 936 414 +571964 060 650 +51966 212104




